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... original aus italien

Entdecken Sie unser mediterranes Sortiment — neu im Angebot frischer Pizzaboden aus
Italien. Werden Sie ganz einfach zum Pizzabacker mit dem Originalteig aus Siiditalien.
Geschmacklich einfach unschlagbar und schnell zubereitet. Mit diesem Produkt und unseren
Rezepturempfehlungen werden Sie lhre Gaste begeistern. Es kommen nur wenige Zutaten
zum Einsatz und in kurzer Zeit gelingen lhnen die besten Pizzen.

pizza antipasti

Zutaten:

Pizzaboden

Tomatenpulpe 4 FL (80 g)
Kise gerieben 80g
Pizzagewiirz 12 TL

Salz Kkl. Prise
Zucchini eingelegt 2 Streifen
Paprika gelb & rot je zwei Filets
Cocktailtomaten rot 4 Stiick
Oliven eingelegt 4 Stiick

pizza serrano

Zutaten:

Pizzaboden

Tomatenpulpe 4FL(80g)
Kiise gerieben S0g
Pizzagewiirz Y5 TL

Salz kl. Prise
Serrano Schinken 4 Scheiben
Rucola 27 g 1 Handvoll




pinsaboden mit
curry-dattel-creme

Zutaten:

Pinsa gebacken

Curry-Dattel-Creme 200g
Hiihnchenbrust gegrillt, 80 g

in Streifen

Cashewkerne gesalzen, nach Belieben
gerostet

Friihlingszwiebelringe, nach Belieben
griiner Anteil

pinsa grillgemiise-
creme

Zutaten:

Pinsa gebacken

Grillgemiisecreme 160 g
Kleine Strauchtomate, 1 St.
(mittlere Grofde)

Mozzarella, 45 % Fett 4 Scheiben
Basilikumblitter

Pfeffer aus der Miihle

oclock!

... VoIl im trend!

Dieses Trendprodukt wird Sie sofort begeistern. Der Trend zu mehr Frische,

ungekiihlt
haltbar!

mit Weichweizenmehl hergestellt und im Steinofen vorgebacken,

ist unvergleichlich lecker. Wie ein Urlaub in Siiditalien. Wie auch der Pizzateig ist
der Pinsateig handgeformt und auch hier schmeckt man die langere Teigfilihrung.
Die Pinsa wird im Gegensatz zur Pizza im Ofen ausgebacken und erst dann mit
kostlichen Zutaten belegt. Hier zwei kreative Beispiele.



originaler
pizza- &
pinsateig
aus italien

Schnelles, unkompliziertes Entnehmen
ohne Auftauen - sofort verwendbar

/) 24 Std Teigruhe (langere Teigfiihrung)

Original aus Ursprungsland Italien q q q oo
» italienische kiiche:
/ﬁ Authentischer italienischer Geschmack -

hergastallt mlKalien dauerbrenner und trend
A Mit Weichweizenmeh! Farina 00 mit zukunft.

/} Im Steinofen gebacken Italienisch 70 %
/3 Trend zu mehr Frische Deutsch 55 %
Griechisch 34 %
Chinesisch 29 %

Thailandisch 21 %%

fB Basis aus Sauerteig
/B Handgeformt

Die italienische Landerkiiche liegt im Beliebtheits-
ranking bei den Deutschen mit Abstand auf Platz 1!

Quelle: Rheingold Fernkoststudie, Jahr 2018

die neuen produkte im uberblick

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Grammatur EAN/Stiick EAN/Karton
8620 Pizza Base (VE: 8 Stiick) 250¢g 4051009038194 4051009038200

8621 Pinsa Base (VE: 2 Stiick) 250¢g 4051009043402
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